Tidelni list
Neco k pivu

150 g Hoveézi tatarak, topinky 3 ks
1 kg Rizkovy talif, chléb, okurek
(veprové nebo kureci, ¢i mix)
1 ks Oblozena misa, pecivo

Hlavni jidla

200 g Filovana panenka na zeleném pepri

200 g Grilovana kotleta s anglickou a sazenym vejcem
150 g Smazeny veprovy rizek, citron

200 g Gratinované kureci prso anglickou a syrem

200 g Kureci raznici se selskou klobasou

150 g Smazeny kureci rizek, citron

120 g Smazeny syr s anglickou slaninou

Prilohy, omacky a dochucovadla

300 g Hranolky

300 g Varené brambory

200 g Opecené brambory

300 g Americké brambory

200 g Dusena ryze

300 g Bramborovy salat s majonézou
50 g Tatarska omacka
50 g Kecup
50 g Horcice
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Gramdze masa jsou v syrovém stavu!
Pokrmy Vam také rddi pripravime s sebou do specidlnich obali.
Alergeny u jidel Vam na pozaddni sdéli obsluha.



